Sayama-cha: Vortrag und Teeverkostung

Der Sayama-cha ist ein griiner Tee aus der Region Sayama in der Préfektur Saitama,
der Nachbarprafektur von Tokio. Im Vergleich zu anderen japanischen Teesorten weist
der Sayama-cha relativ dicke Blatter auf. Das liegt daran, dass es sich bei der Region
um das nordlichste Teeproduktionsgebiet in Japan handelt. Im kihlen Klima, das im
Winter manchmal zu Frost fuhrt, kbnnen Baume ohne robuste Blatter nicht Uberleben.
Durch seine besonderen Blatter entwickelt der Sayama-cha das volle Aroma und weist
die charakteristische, tiefgrine Farbe auf. In Japan wird der Sayama-cha als eine der
besten japanischen Teesorten angesehen.

Im Vortrag von Prof. Dr. Kunie Kajishima, Direktorin der NPO Agricultural Support Team
in Saitama, geht es zuerst um die Teekultur und die Geschichte des Tees in Japan. Im
zweiten Teil der Veranstaltung wird ein erstmals 1324 schriftlich erwéhntes Ratespiel in
Kombination mit der Teeverkostung durchgefuhrt: Die Teilnehmer:innen bekommen finf
verschiedene Tees zum Probieren. Danach werden ihnen zwar nochmal finf Teesorten
vorgesetzt, jedoch nicht in der gleichen Reihenfolge. Die Teilnehmer:innen sollen nun
anhand von ihrer Erinnerung an Farben und Geschmack erraten, bzw. bestimmen,
welcher Tee der ersten Teeverkostung mit welchem Tee der zweiten Verkostung
identisch ist.

Die Referentin ist Prof. Dr. Kunie Kajishima. Ihr Fachgebiet ist die Stadtplanung. Jetzt
Direktorin der Nonprofit-Organization Agriculture in Saitama.



