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BEHE 3 mit exklusivem Sake Tasting

roxuri @

Deutsch-Japanische Gesellschaft fiir Nordbayern e.V.

in Zusammenarbeit mit
dem Restaurant Kokoro und der Firma Tokuri GmbH

“ “ Einflihrung in die Welt des Sake und die Kunst der Sake-Herstellun
S h . k . durch Sake Sommelier Herm Maximilian Fritzsch von der Firma Tokuri
(NNenralt Verkostung der erlesenen Sake-Sorten Ginpuissen, Taiyozakars
Man Eating Rock, Takizawa Junmai Ginjo, Hatsushibori
. . . . Sushi Menue

mit exklusivem Shiboritate Verstigenung derverblicbenen angebrochenen Flaschen

: 15. Januar 2018, ab 19 Uhr

(Sake Tasting) Restaurant KOKORO

Luitpoldstrafe 3, 90402 Niumberg
Tei[nahmegebiihr: 40 € pro Person (Mitglieder)

Deutsch-Japanische Gesellschaft fiir Nordbayern e.V., 50 € pro Person (Nicht—Mifg[iedel’)

c/o KSW AG

Nordostpark 43, 90411 Niirnberg Die Teilnehmerzahl ist begrenzt auf max. 30 Personen. Wir bitten daher um
E-Mail: office@djg-nordbayern.de verbindliche Anmeldung bis zum 18.12.2017 an

www.djg-nordbayern.de ..
DJG fiir Nordbayern e.V.

E-Mail: office@djg-nordbayern.de
Telefon: 0173 /1351157
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